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EVALUACEGN EESICO-ORGANOLEPTICA DE LAS PREPARACIONES
FUNDACIGN ARCOIRIS DE AMOR

U v 1c s P50]
L Sexona :
TIEMPO DE COMIDA SUPERVISADO _mmmm«.::c Almuerzo Refrigerie
. L. Apariencia Sabor Textura Consistencia Tamaiio
i aracion evaluada Nombre de {a preparacion
Alimeiito o prepar r s Ik v B _n m_ |8 Ik M & % [m g Isc
COpppes i NG @ & & @ &
LY ./ //
YA @ o o ) : €
LY
w
iy ST \ aS e @ P2 e &
Observaciones: Evaluacidn de fa Pri Cobinacidn de Colores Mitado de Preparacién Olor
o v X prepasacion: B B R M B R M aracleristico Rancic  |Quemade  {Otro
N Lo sea . & & 3 & . 1
Mombre del evaluador: Aspectos que se evaltan:
— Apasiencia: color, brillo, tamafio, defectos
Copvenciones: 3] R W C NA sabor: duce, salado, acido, amatgo, simple, pradominio de afifios
Bugna Regular fala cuhiple No cumnple Texturas; para salidos: duro, blando, prgajose, seeitoso, arenoso, crufente

Cansistencia; Para liquidos: liquido, espeso, gelatinoso

Tamaiio: se debe tenar en cuenta lo establecido en la minuta patréa, por lo eual debe utilizar la gramera.

EVALUACION FISICO-ORGANDLEPTECA DE LAS PREPARACIONES
FUNDACION ARCOIRIS DI AMOR

o‘wﬁmgijﬂﬁ@&u
NOMBRE DE LA UDS W K s -

S ey O
TIEMPO DE COMIDA SUPERVISADG

v . N
Desayuno Almerzo Refrigerio

x

. -, Apariencia Sabor Textura Consistencia Temaile
Alimento o preparacion evaluada Mombre de la preparacion . N0 . ” ; P v : . v - . - - s
BT\ 855 _wiw_Con_bjerest] # : 5 . .
| P o ~

m D.ﬁ _ﬂ/w — gef.m y [} 2 . B 4 o @ &

LV na o |t ca e 6 & CO ® &

\

(I ) (A=Y T.m& @ & ® @ -

Observaciones: Evaluacion de a Presentacién Cambinacién de Cofares tiélado de Preparacitn Qlor B
preparacion: fw _w o [ . R M 8 5 R M hentio _|quemadu_Jawo
T - -
nNombre del evaluador: Aspecios que se evalia
- Apar e, WTH, S, tamano, defectos
Convenciones: B it L . NA Sabor: duce, salado, acido, amargo, simple, predomino de slifios
n avgulal Mala cumpie Mo cumpie Texturas; para solidos: duro, blande, pegajoso, aceitoso, azenosa, crujiente

Consistencia; Para Hquidos: finuido, espeso, gelatinoso
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OBJETIVO 3 .
Realizar acompafiamiento a los procesos de preparacion, servido vy distribucion, en las unidades de servicio de la
funde

icion arcoiris de amor donde se ofrecen apoyos alimentarios.
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